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INDICARELTEST EN EL PEDIDO
INDICARE IL COLLAUDO ALL'ORDINE
INDICATE THE GAS TYPE WHEN SENDING THE ORDER
GASART BEI DER BESTELLUNG ANGEBEN
INDIQUERTYPE GAZ ALA COMMANDE

Accesorios para combinacion con congeladores
Accessori

Zur Kombination mit Schnellkiihlern

Pour accouplement des cellules de refroidissement

pag 58

Kit sistema automatico para lavado camara de coccion
Kit sistema lavaggio automatico

Automatic washing system

Automatische Reinigung

Systeme de lavage automatique

Hacerlo constar en el pedido del horno
Eseguibile solo all'ordine del forno

Possible only when oven order is placed

Nur in Verbindung mit Geratebestellung méglich
Réalisable seulement a la commande du four

Chimenea

Camino antivento

Flue with wind protection device
Riickstromsicherung bei gasbeheizten
Cheminée anti-vent pour modéles a gaz

Obligatorio para instalaciones sin campana de humos
Obbligatorio per installazioni senza cappa di aspirazione
Compulsory for all installations without extraction hood
Obligatorisch bei allen Installationen ohne Dunstabzgshaube
Obligatoire pour toutes les installation sans hotte d’aspiration

Sonda al corazén
Sonda la cuore

Meat probe
Kerntemperaturfiihler
Sonde a coeur
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INTECNG HORNOS A CONVECCION GAS Y ELECTRICOS C O NVO

FORNI A CONVEZIONE GAS ED ELETTRICI . M H
GAS AND ELECTRIC CONVECTION OVENS

GAS UND ELEKTRO-HEISSLUFTOFEN VERSION

FOURS AIR PULSE GAZ ET ELECTRIQUES

Electromecanico, con selector de temperatura regulable 70-300°C
Autoreverse, humidificador, purga manual de la cdmara de coccién, iluminacién y puerta de doble vidrio.
OPCIONAL: ducha de lavado

MODOS DE FUNCIONAMIENTO

« Conveccién 70 - 300°C

« En continuo

« Por tiempo

« Conveccion con humidificador

Elettromeccanico, con selettore temperatura regolabile da 70-300°C
Autoreverse, umidificatore, sfiato manuale camera di cottura, illuminazione e porta a doppio vetro.
OPTIONAL: Doccetta di lavaggio.

MODI DI FUNZIONAMENTO

« Convezione 70 - 300°C

«In continuo

+ A tempo

- Convezione con umidificatore

Electromechanical with temperature switch adjustable 70-300°C
Autoreverse, humidifier, oven chamber vent valve, lights and double glass door.
OPTIONAL: hand shower

OPERATING MODES REC023M

« Convection 70 - 300°C

« Continuos cooking

«Timed cooking

- Convention with humidifier

Elektromechanisch mit Wahlschalter fiir einstellbaren Temperatur 70-300° C
Autoreverse, Beschwadung, Entliftungsventil, Garraum - Innenbeleuchtung und zweifachverglaste Tur.

OPTION: Handbrause 4
FUNKTIONSWEISEN
« HeiBumluft 70 - 300°C 1

- Dauerbetrieb
- Zeitgesteuert
- Konvention mit Beschwadung

Electromécaniques, avec minuteur pour temperature reglable 70-300°C
Autoreverse, humidificateur, évent de la chambre de cuisson, éclairage et porte avec double vitre.
OPTIONS: douchette de lavage

MODES DE FONCTIONNEMENT 5
« Air pulsé 70 - 300°C
« Fonctionnement continu 2

» Minuterie
- Convention avec humidificateur

DESCRIPCION DE LA PANTALLA Y PULSADOR
1. Selector de la temperatura (70 - 300 °C)

2. Selector del tiempo

3. Selector funcionamiento en continuo 6
4. Ldmpara de control de funcionamiento de temperatura

5. Ldmpara de control de funcionamiento de tiempo

6. Lampara de control de funcionamiento evacuacion del vapor de la camara 3

DESCRIZIONE DISPLAY E PULSANTI

1. Manopola di impostazione temperatura (70 - 300 °C)

2. Manopola di impostazione/modalita di funzionamento manuale a tempo
3. Manopola di impostazione/modalita di funzionamento in continuo

4. Spia di controllo funzionamento temperatura

5. Spia di controllo funzionamento tempo impostato

6. Spia di controllo funzionamento sfiato evacuazione vapori camera cottura
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INTECNG

HORNOS A CONVECCION GAS Y ELECTRICOS CONVO
FORNI A CONVEZIONE GAS ED ELETTRICI .

GAS AND ELECTRIC CONVECTION OVENS

GAS UND ELEKTRO-HEISSLUFTOFEN VERSION M H

FOURS AIR PULSE GAZ ET ELECTRIQUES

€ LxPxH GAS Ac230V  3NAc400V 3

Mod. (cm) kW kw KW

Dotacion : Soporte parrillas con portabandejas - Dotazione: Paratie portateglie - Equipped with Shelf racks
Mit : Fachregale - Dotation de série: Glissiéres pour porte-plaques

64x56,5x52,5 B )
REC023M ¢ 7 26 0,3/42
4GN2/3

Dotacion : Soporte parrillas con portabandejas - Dotazione: Paratie portateglie - Equipped with Shelf racks
Mit : Fachregale - Dotation de série: Glissiéres pour porte-plaques

87x64x59,5h
RGCO51M ¢ 7 8.5 0.25 05/74
5GN1/1
83x64x59,5h
REC0O51M ¢ 7 7.25 0,5/60
5GN1/1

Dotacion : Soporte parrillas con portabandejas - Dotazione: Paratie portateglie - Equipped with Shelf racks
Mit : Fachregale - Dotation de série: Glissiéres pour porte-plaques

87x64x76h
RGCO71M 47 12 05 06792
7GN1/1
83x64x76h
RECO071M ¢ 7 12.5 0,6/76
7GN1/1

Dotacion : Soporte parrillas con portabandejas - Dotazione: Paratie portateglie - Equipped with Shelf racks
Mit : Fachregale - Dotation de série: Glissiéres pour porte-plaques

87x64x97h

RGC101M ¢7 16 05 0,8/107
10GN 1/1
83x64x97h

REC101M ¢7 145 08/91
10GN 1/1

LOS SIGUENTES ACCESORIOS DEBEN SER INDICADOS
EN EL PEDIDO

ACCESSORI DA RICHIEDERE ALL'ORDINE « ACCESSORIES TO REQUIRE WHEN SENDING
THE ORDER - FOLGENDE ZUBEHORE BEI DER BESTELLUNG ANGEBEN -
INDIQUER ACCESSOIRES A LA COMMANDE

Arreglo para conectar campana de humos « Predisposizione per allacciamento cappa di aspirazione «
Extra charge to set up the oven for connection to exhaust hood « Zusatzpreis zur Vorbereitung des Ovens
fuir Anschluss an Dunstabzughaube « Prédisposition pour connecter hotte

NPK Ovens ...REC 051/071/101
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INTECNG CONVO

VERSION MH

LxPxH Ac230V

Mod. € (cm) W

Kit para sobreposicion. Suplemento para hornos superpuestos. « Kit di sovrapposizione. Supplemento per forni
sovrapposti. « Stacking kit. Extra charge for stacked ovens. Bausatz fuir Stapelfahigkeit, Mehrpreis fir aufeinander
kombinierte Gerate . « Kit de superposition. Supplément pour fours superposés.

RKGC55 RGCO51M + RGCO5TM - (5 + 5) x 1/1 GN

RKEC55 % RECO51M + RECO5T1M - (5 + 5) x 1/1 GN

Soporte in acero inox H41 para hornos superpuestos

Supporto base in acciaio inox H41 per forni sovrapposti
RSRO55 Stainless steel floor stand H41 for stacked ovens

Untergestell aus Edelstahl H41 fiir uebereinanderstehende Oefen

Supports de base in acier inox H41 pour fours superposés

41 cm

RKGC57 RGCO51M + RGCO7TM - (5+7) x 1/1 GN

RKEC57 % RECO51M + RECO71M - (5+7) x 1/1 GN

Soporte in acero inox H41 para hornos superpuestos con campana (h tot. 183 cm)
Supporto base in acciaio inox H41 per forni sovrapposti con cappa (h tot. 183 cm)
Stainless steel floor stand H41 for stacked ovens with hood (h tot. 183 cm)

RSROS55 Untergestell aus Edelstahl H41 fiir uebereinanderstehende Oefen mit Dunstabzugshau

(htot. 183 cm) 15cmh

Supports de base in acier inox H41 pour fours superposés avec hotte (h tot. 183 cm)
RKGC77 RGCO71M + RGCO71M - (7 +7) x 1/1 GN
RKEC77 % RECO71M + RECO71M - (7 + 7) x 1/1 GN

15ecmh

RKGC57 RGCO51M + RGC101M - (5 + 10) x 1/1 GN
RKEC57 % RECO51M + REC101M - (5 + 10) x 1/1 GN
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CONVO INTECNG

VERSION MH

LxPxH

Mod. Code € (cm)

KIt ducha completo con flexible en acero inox con tuberia de conexién « Kit doccione completo di flessibile in
acciaio inox,raccordi ed attacchi « Shower for oven cavity with stainless steel hose, fittings and connections «
Handbrause komplett mit Schlauch aus Edelstahl rostfrei, Anschlissen und Verbindungen Douchette de lavage
dotée de tuyau fl exible en acier inox, de raccords et de fixations.

2,5mt
— Ovens REC/RGC 023/051/071/101

Campana aspirante en acero inox con motor y condensador aire para abatimiento de vapor _‘

Cappa aspirante in acciaio inox con motore e condensatore ad aria per abbattimento vapori 4 i . ioia
Stainless steel extraction hood with motor and air-cooled steam condenser o ¢ ke 2 T
Dunstabzugshau aus Edelstahl Rostfrei mit Motor und luftgekihltem Kondensator fiir den Wrasenniederschlag A 1

Hotte d'aspiration en acier inox avec moteur et condensateur de vapeur - iu._ %

AC 230V - 50 Hz 0,25 kW i . S
Ovens REC 051/071/101 .

RKKV51 83x82,5x30

Kit de sobreposicion para adecuacion de altura en instalaciones de hornos con soporte (RSR/RSP/RAC) + campana

extractora

Telaio di sovrapposizione per adeguamento altezza nell'installazione forno su supporto (RSR/RSP/RAC) + cappa

Frame which allows to adapt the height when oven + support (RSR/RSP/RAC) is installed under the hood

Abstandsrahmen fiir die Anpassung bei Installation Ofen mit Untergestell (RSR/RSP/RAC) + Dunstabzugshaube

Chassis de superposition pour le réglage de la hauteur dans I'installation du four avec support (RSR/RSP/RAC) + hotte h o s

RNR_051 23 h Ovens REC 051

RNR_071 11h Ovens REC 071

Soporte en acero inox « Supporto in acciaio inox - Stainless steel floor stands - Untergestelle aus Edelstahl rostfrei «
Supports de base en acier inox

RSR071 0767030 83x58,5x85 Ovens REC/RGC 051/071

RSR110 0940890 83x58,5x75 Ovens REC/RGC 101

Soporte en acero inox con potrtabandejas incorporado « Supporto in acciaio inox con portateglie incorporato
Stainless steel floor stands with side runners - Untergestelle aus Edelstahl rostfrei mit eingebauten Aufl
ageschienen - Supports de base en acier inox avec étageére en acier et porte-plaques incorporé s

10x GN 1/1
RSP071 0767040 ¢4,5 83x58,5x85
Ovens REC/RGC 051/071
10xGN 1/1
RSP110 0940900 ¢ 4,5 83x58,5x75
Ovens REC/RGC 101

Armario caliente en acero inox con mandos electromecénicos » Armadio caldo in acciaio inox con comandi

elettromeccanici « Stainless steel holding cabinets with electromechanical controls « Warmeschranke aus

Edelstahl rostfrei mit elektromechanischer Steuerung « Armoires chauffantes en acier inox avec commandes iy il
électromécaniques -

8 x GN1/1 2.6 Kw AC230V .
RACO71 0767059 7 83x58,5x85
Ovens REC/RGC 051/071
6 x GN1/1 2.6 Kw AC230V i
RAC110 0784679 7.5 83x58,5x75
Ovens REC/RGC 101




INTECNG

HORNOS MIXTOS CON GENERACION DE VAPOR INSTANTANEA
CONVO

FORNI MISTI CON GENERAZIONE DI VAPORE ISTANTANEA
DIRECT STEAM GENERATION COMBI OVENS

KOMBIDAMPFER MIT DIREKTER DAMPFEINSPRITZUNG p
FOURS MIXTES AVEC GENERATION DE VAPEUR INSTANTANEE VERSION MV

Electromecanico, con selector de temperatura regulable 70-300°C

Humidificador manual, purga manual de la cdmara de coccidn, iluminacion de la cdmara de coccién. Ldmpara de control de
funcionamiento.

OPCIONAL: Ducha de lavado.

MODOS DE FUNCIONAMIENTO INCLUYE
« Conveccién 70 - 300°C « En continuo
« Conveccién con humidificador « Por tiempo

«Vapor 70 - 100°C
» Modo mixto conveccién/vapor

Elettromeccanico, con selettore temperatura regolabile da 70-300°C
Umidificatore manuale, sfiato manuale camera di cottura, illuminazione camera di cottura. Spie di controllo funzionamento.
OPTIONAL: Doccetta di lavaggio.

MODI DI COTTURA MODI DI FUNZIONAMENTO

- Convezione 70 - 300°C - Atempo

« Convezione con umidificatore «In continuo

«Vapore 70 - 100°C REVO51M

« Misto convezione vapore 70 - 300 °C

Electromechanical with temperature switch adjustable 70-300°C
Manual humidifier, oven chamber vent valve, oven lights. Control light.
OPTIONAL: Hand shower.

OPERATING MODES FUNCTIONS
« Convention 70 - 300°C «Timed cooking
« Convention with humidifier « Continuos cooking

« Steam 70 - 100°C
« Convention/steam combi mode 70 - 300°C

Elektromechanisch mit Wahlschalter fiir einstellbaren Temperatur 70-300° C
Beschwadung Handbuch, Entliiftungsventil, Garraum - Innenbeleuchtung und zweifachverglaste Tir. Kontrollleuchten.
OPTION: Handbrause.

FUNKTIONSWEISEN AUSSTATTUNG
+ HeiBumluft 70 - 300°C « Zeitgesteuert
« Konvention mit Beschwadung « Dauerbetrieb
« Dampf 70 - 100°C 8 —

« Konvention/Dampf Kombibetrieb von 70 bis 300 ° Cf

Electromécaniques, avec minuteur pour temperature reglable 70-300°C
Humidificateur manual, évent de la chambre de cuisson, éclairage enceinte de cuisson. Témoin de contréle fonctionnement
OPTIONS: Douchette de lavage.

MODES DE FONCTIONNEMENT EQUIPEMENT
« Air pulsé 70 - 300°C « Fonctionnement continu
« Convention avec humidificateur « Minuterie

«Vapeur 70 - 100°C
+ Mode mixte air pulsé/vapeur

DESCRIPCION DE LA PANTALLA Y PULSADOR

1. Interruptor general

2. Pulsador modo conveccién

3. Pulsador modo vapor

4. Pulsador modo combinacién conveccién / vapor
5. Selector de temperatura de la cdmara

6. Selector de tiempo de coccién

7. Pulsador humidificacién manual

8. Pulsador enfriamiento rapido con la puerta abierta

DESCRIZIONE DISPLAY E PULSANTI

1. Interrutore generale e selezione tempo di cottura
2. Pulsante modalita convezione

3. Pulsante modalita vapore

4. Pulsante modalita misto convezione/vapore

5. Manopola di impostazione

Temperatura della camera di cottura

6. Manopola di impostazione/Tempo di cottura

7. Pulsante umidificatore manuale

8. Pulsante raffreddamento rapido con porta aperta
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INTECNG

HORNOS MIXTOS CON GENERACION DE VAPOR INSTANTANEA

FORNI MISTI CON GENERAZIONE DI VAPORE ISTANTANEA C O NVO
DIRECT STEAM GENERATION COMBI OVENS
KOMBIDAMPFER MIT DIREKTER DAMPFEINSPRITZUNG

FOURS MIXTES AVEC GENERATION DE VAPEUR INSTANTANEE VERSION MV
LxPxH GAS Ac230V 3NAc400V 3
Mod. € (cm) kW kW KW m”/Kg

Dotacion : Soporte parrillas con portabandejas - Dotazione: Paratie portateglie
Equipped with Shelf racks « Mit : Fachregale - Dotation de série: Glissieres pour porte-plaques

RGVO51M ¢7 el 8.5 0.25 0,5/80
5GN1/1 ' ' ' P,
83x64x59,5h
REVO51M % ¢7 7.25 0,5/64
5GN1/1

Dotacién : Soporte parrillas con portabandejas « Dotazione: Paratie portateglie «
Equipped with Shelf racks « Mit : Fachregale - Dotation de série: Glissiéres pour porte-plaques

87x64x76h
RGVO071M ¢ 7 0.5 0,6/95
7GN1/1
83x64x76h
REV071M ¢7 125 06/89
7GN1/1

Dotacion : Soporte parrillas con portabandejas - Dotazione: Paratie portateglie
Equipped with Shelf racks « Mit : Fachregale - Dotation de série: Glissiéres pour porte-plaques

87x64x97h

RGV101M ¢7 15 0.5 0,8/115
10GN 1/1
83x64x97h

REV101M ¢ 7 14.5 0,8/103
10GN 1/1

[P TRy
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INTECNG

HORNOS MIXTOS CON GENERACION DE VAPOR INSTANTANEA
CONVO

FORNI MISTI CON GENERAZIONE DI VAPORE ISTANTANEA

DIRECT STEAM GENERATION COMBI OVENS <
KOMBIDAMPFER MIT DIREKTER DAMPFEINSPRITZUNG VERSION S
FOURS MIXTES AVEC GENERATION DE VAPEUR INSTANTANEE

Mandos manuales de control electrénico, programable 99 programas, 4 ciclos en secuencia automatica. Tecla para la gestion de 4 ciclos con led de visualizacion. Mas de
90 recetas probadas y memorizadas (versién S con sonda). Para aquellos dispositivos sin sonda, sélo se han programado las recetas especificas. Pantalla numérica, Tecla
de acceso directo a los programas y a las recetas. Combiclima con purga automatica Fast-Dry, autodiagnéstico, autoreverse (distribucion del aire en cdmara con inversion
automatica del sentido de rotacion del ventilador), humidificador e iluminacién de la cdmara de coccion. OPCIONAL: Dobla velocidad, sonda multipunto y regulacion del
quemador con acceso directo desde el panel de mandos. Ducha, sistema de lavado automatico WCS (Washing Combi System). Lavado automatico, con 4 intensidades de
lavado (introducido también el aclarado)

MODOS DE FUNCIONAMIENTO INCLUYE
« Conveccion con Combiclima 30°C - 300°C + 99 programas, 4 ciclos de secuencia automatica
«Vapor 30°C - 130°C (baja temperatura, atmosférico, forzado) + Més de 90 recetas comprobadas y memorizadas (version S con sonda). En los que no tienen sonda
« Mixto conveccién vapor con Combiclima 30°C - 300°C han sido memorizadas sélo las recetas dedicadas.
« Puesta a temperatura con Combiclima 120°C - 140°C « Funcién de mantenimiento
« Cocciones en secuencia automatica + Programa de lavado manual
« Mantenimiento en caliente con Combiclima « Purga manual motorizada
+ Combiclima con fast-dry
« Puerto USB

Comandi manuali a controllo elettronico, programmabile 99 programmi, 4 cicli in sequenza automatica. Tasto dedicato per la gestione di 4 cicli con led di visualizzazione.
Oltre 90 ricette testate e memorizzate (versione S con sonda). Per quelli senza sonda sono impostate solo le ricette dedicate. Display alfanumerico, tasto di accesso diretto
ai programmi e alle ricette. Combiclima con sfiato automatico Fast-Fry, autodiagnosi. Autoroverse (distribuzione dell’aria in camera con inversione automatica del senso di
rotazione della ventola).

Umidificatore, illuminazione camera di cottura, raffreddamento rapido a porta aperta. OPTIONAL: Doppia velocita, sonda multipunto e regolazione bruciatore con accesso
diretto da pannello comandi. Doccetta e sistema di lavaggio automatico WCS (Washing Combi System). Lavaggio automatico con 4 intensita di lavaggio (introdotto anche il

risciacquo).
MODI DI FUNZIONAMENTO DOTAZIONI
« Covezione con Combiclima 30°C-300°C + 99 programmi, 4 cicli in sequenza automatica.
«Vapore 30°C -130°C (bassa temperatura, atmosferico, forzato) « Oltre 90 ricette testate e memorizzate (versione S con sonda). Per quelli senza sonda sono
« Misto convezione vapore con Combiclima 30°C-300°C impostate solo le ricette dedicate.
« Rimessa in temperatura con Combiclima 120°C-140°C + Funzione di mantenimento
« Cotture in sequenza automatica + Programma di lavaggio manuale
« Mantenimento caldo con Combiclima - Sfiato automatico con possibilita di controllo manuale
+ Combiclima con fast dry
- Interfaccia USB per aggiornamento software, carico e scarico dati HACCP

Manual controls with electronic control, 99 programs and 4 cycles in automatic sequence can be programmed. Dedicated button for managing 4 cycles with display LED. Over
90 tested and stored recipes (S version with probe). For those without a probe, only dedicated recipes are set. Display alfanumerico, Button for direct access to the programs
and recipes. Combiclima with Fast-Dry automatic vent, self-diagnosis, automatic reverse (distribution of the air in the chamber with automatic reversing of the fan direction),
humidifi er and cavity lights. OPTIONAL: Two speed fan, Multipoint probe and burner setting with direct access from control panel. Hand shower, automatic washing system
WCS (Washing Combi System). Automatic washing, with 4 washing levels (including rinsing)

OPERATING MODES FUNCTIONS
« Convection with Combiclima 30°C - 300°C + 99 programs, 4 cycles in automatic sequence
« Steam 30°C - 130°C (low temperature, atmospheric, forced) + Over 90 tested and stored recipes (S version with probe). For those without a probe, only
« Combined steam/convection with Combiclima 30°C - 300°C dedicated recipes are set
« Reheating with Combiclima 120°C - 140°C « Temperature hold function
« Automatic sequence cooking + Manual washing program
- Temperature hold with Combiclima function » Motorized manual vent
+ Combiclima with fast-dry
+ USB Port

Elektronisch geregelte manuelle Steuerung, 99 Programme programmierbar, 4 Zyklen in Automatiksequenz. Taste zur Steuerung von 4 Zyklen mit Anzeige-LED. Mehr als

90 getestete und gespeicherte Rezepte (Modell S mit Fiihler). Fiir die Modelle ohne Fihler sind nur die fiir sie bestimmten Rezepte eingegebe. Numerische Displays, Taste
fur den direkten Zugriff auf Programme und Rezepte. Combiclima mit automatischer Entliiftung Fast-Dry, Selbstdiagnostik, Autoreverse (Luftzirkulation im Garraum mit
automatischer Geblaseumsteuerung). Beschwadung und Garraum-Innenbeleuchtung. OPTION: Zwei Liiftergeschwindigkeiten/Heizstufen, Multipunkt-Kerntemperaturfiihler
und Einstellung des Brenners mit direktem Zugang von der Bedientafel aus. Kerntemperaturfiihler, Handbrause, automatische Reinigung WCS (Washing Combi System).
Automatischer Waschvorgang mit 4 Waschstérken (auch Abspiilen).

FUNKTIONSWEISEN AUSSTATTUNG
« HeiBBluft mit Combiclima 30°C - 300°C + 99 Programme 4 Zyklen in Automatiksequenz
« Dampf 30°C - 130°C (Niedertemperatur, atmospharisch, forciert) + Mehr als 90 getestete und gespeicherte Rezepte (Modell S mit Fiihler). Fiir die Modelle ohne
« Kombination mit Combiclima 30°C - 300°C Fuhler sind nur die fiir sie bestimmten Rezepte eingegeben.
« Regenerieren mit Combiclima 120°C - 140°C » Warmhaltefunktion
« Garen in automatischer Abfolge + Manuelles reinigungsprogramm
« Warmhalten mit Combiclima + Manuelle motorisierte entliftung
+ Combiclima mit fast-dry
- USB-Ausgang

Commandes manuelles a contrdle électronique, Programmable 99 programmes, 4 cycles en séquence automatique. Touche spécifique pour la gestion de 4 cycles avec led
d‘affichage. Plus de 90 recettes testées et mémorisées (version S avec sonde). Pour celles sans sonde, seules les recettes spécifiques sont configurées . Combiclima avec évent
automatique Fast-Dry, autodiagnostic, autoreverse (distribution de I'air dans la chambre avec inversion automatique du sens de rotation du ventilateur), humidifi cateur et
éclairage de la chambre de cuisson. OPTIONS: Double vitesse, sonde multipoints et réglage briileur avec acces direct du panneau de commandes. Douchette, systéme de
lavage automatique WCS (Washing Combi System). Lavage automatique, avec 4 intensités de lavage (y compris le ringage).

MODES DE FONCTIONNEMENT EQUIPEMENT
« Air pulsé avec Combiclima 30°C - 300°C + 99 programmes, 4 cycles en séquence automatique
«Vapeur 30°C - 130°C (basse température, atmosphérique, forcée) + Plus de 90 recettes testées et mémorisées (version S avec sonde). Pour celles sans sonde, seules les
« Mixte avec Combiclima 30°C - 300°C recettes spécifiques sont configurées
« Remise en température avec Combiclima 120°C - 140°C « Fonction de maintien
« Cuissons en séquence automatique + Programme de lavage manuel
« Maintien en température avec Combiclima « Event manuel motorise
+ Combiclima avec fast-dry
« Sortie USB
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INTECNG

HORNOS MIXTOS CON GENERACION DE VAPOR INSTANTANEA
CONVO

FORNI MISTI CON GENERAZIONE DI VAPORE ISTANTANEA

DIRECT STEAM GENERATION COMBI OVENS <
KOMBIDAMPFER MIT DIREKTER DAMPFEINSPRITZUNG VERSION S
FOURS MIXTES AVEC GENERATION DE VAPEUR INSTANTANEE

DESCRIPCION DE LA PANTALLA Y PULSADOR

1. Pulsador ciclo de coccién
2. Pulsador modo conveccién

3. Pulsador modo vapor _

4. Pulsador modo mixto conveccién/vapor u L

5. Pulsador reduccién velocidad RGV051S

6. Pulsador programa de coccion

7. Display visualizacidon temperatura de coccién y visualizaciéon programas/
recetas

8. Mando seleccion temperatura

9. Display visualizacién tiempo cocciéon, de temperatura en corazény de
grados de humedad

10. Mando seleccién temperatura en corazén del producto

11. Pulsador de activacion de la coccién con sonda al corazén

12. Pulsador de humidificacién automatica (COMBICLIMA) y pulsador

humificacion manual

13. Pulsador de evacuacion de vapor de la cdmara de coccion

14. Pulsador de iluminacién de la cdmara de coccion

15. Interruptor general

DESCRIZIONE DISPLAY E PULSANTI

1. Pulsante cicli di cottura

2. Pulsante modalita convenzione

3. Pulsante modalita vapore

4. Pulsante modalita misto convenzione / vapore

5. Pulsante velicita ridotta

6. Pulsante programmi di cottura / ricette

7. Display visualizzazione temperatura della camera di cottura,
visualizzazione programma / ricetta

8. Manopola di impostazione / selezione temperatura

9. Display visualizzazione tempo di cottura (mancante / impostato),
visualizzazione temperatura al cuore del prodotto (reale / impostata),
visualizzazione valore umidita

10. Manopola di impostazione / selezione Tempo, Temperatura al cuore

11. Pulsante attivazione cotture con sonda al cuore del prodotto

12. Pulsante attivazione umidita automatica (COMBICLIMA),

Pulsante umidificatore manuale

13. Pulsante sfiato evacuazione vapori camera di cottura
14. Pulsante illuminazione camera di cottura
15. Interrutore generale - Pulsante Start / Stop
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INTECNG

HORNOS MIXTOS CON GENERACION DE VAPOR INSTANTANEA

FORNI MISTI CON GENERAZIONE DI VAPORE ISTANTANEA C O NVO
DIRECT STEAM GENERATION COMBI OVENS

KOMBIDAMPFER MIT DIREKTER DAMPFEINSPRITZUNG

FOURS MIXTES AVEC GENERATION DE VAPEUR INSTANTANEE VERSION S
LxPxH GAS  Ac230V 3NAc400V 3
Mod. € (cm) kW kW kW m"/Kg

Dotacioén : Soporte parrillas con portabandejas

Dotazione: Paratie portateglie « Equipped with Shelf racks « Mit : Fachregale
Dotation de série: Glissiéres pour porte-plaques

87x64x59,5h
RGVO051S ot 85 025 05/80
5GN1/1 v,li’ jv’o
83x64x59,5h
REVO051S ot 725 05/64
5GN1/1
Dotacion : Soporte parrillas con portabandejas
Dotazione: Paratie portateglie « Equipped with Shelf racks « Mit : Fachregale
Dotation de série: Glissieres pour porte-plaques
87x64x76h
RGV071S ¢7 12 0.5 0,6/95
7GN1/1
83x64x76h
REV071S ¢7 125 0,6/89
7GN1/1
Dotacion : Soporte parrillas con portabandejas
Dotazione: Paratie portateglie « Equipped with Shelf racks « Mit : Fachregale
Dotation de série: Glissiéres pour porte-plaques
87x64x97h
RGV101S :7 15 0.5 0,8/115
10GN 1/1
83x64x97h
REV101S ¢7 14.5 0,8/95

10GN 1/1
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INTECNG

ACCESORIOS
ACCESSORI « ACCESSORIES « ZUBEHORE - ACCESSOIRES C O NVO

VERSION S

Mod. €

Kit sistema automatico para lavado cdmara de coccion
Kit sistema lavaggio automatico

Automatic washing system

Automatische Reinigung

Systéeme de lavage automatique

RLMO51 ..051
RLMO071 ..071
RLM101 ..101

Sonda al corazén multiple

Sonda al cuore multipunto

Multisensor core probe L
Mehrpunkt - Kerntemperaturfiihler

Sonde a coeur multipoints

KSC004 ..051/..071/..101

Sonda al corazon. Para vacio y pequenas piezas de @ Tmm

Sonda al cuore ad ago. Per sottovuoto e piccole pezzature @ Tmm
Needle-core temperature sensor. For vacuum cooking @ 1 mm
Nadel-Kerntemperaturfiihler. Fiir Vakuumgaren und Kleinstlicke @ 1 mm

Sonde a cceur avec aiguille. Pour sous-vide @ 1 mm "*\.‘
.

KSA001 ..051/..071/..101 —

Doble velocidad

Doppia velocita

Two speed fan

Zwei Liiftergeschwindigkeiten/Heizstufen
Double vitesse

RVRO51 ..051
RVRO71 ..071
RVR101 ..101

Arreglo para conectar campana de humos « Predisposizione per allacciamento cappa di aspirazione «
Extra charge to set up the oven for connection to exhaust hood « Zusatzpreis zur Vorbereitung des Ovens
fir Anschluss an Dunstabzughaube - Prédisposition pour connecter hotte

NPK Ovens ... REV 051/071/101
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INTECNG ACCESORIOS
CONVO

ACCESSORI « ACCESSORIES « ZUBEHORE « ACCESSOIRES

VERSION S/M

LxPxH Ac230V
Mod. € (cm) W

Kit para sobreposicion. Suplemento para hornos superpuestos - Kit di sovrapposizione. Supplemento per
forni sovrapposti - Stacking kit. Extra charge for stacked ovens. Bausatz furr Stapelfahigkeit, Mehrpreis fir
aufeinander kombinierte Gerate - Kit de superposition. Supplément pour fours superposés.

RKGO55 RGVO51M/S + RGVO5TM/S - (5 + 5) x 1/1 GN

RKEO55 % REVO51M/S + REVO5TM/S - (5 + 5) x 1/1 GN

Supporto base in acciaio inox H41 per forni sovrapposti
Stainless steel floor stand H41 for stacked ovens

RSRO55 Untergestell aus Edelstahl H41 fiir uebereinanderstehende Oefen
Supports de base in acier inox H41 pour fours superposés
Soporte in acero inox H41 para hornos superpuestos

41 cm

RKGO057 RGVO51M/S + RGVO71M/S - (5 +7) x 1/1 GN

183 cm

RKEO057 % REVO51M/S + REVO71M/S - (5 +7) x 1/1 GN

Soporte in acero inox H41 para hornos superpuestos con campana (h tot. 183 cm)

Supporto base in acciaio inox H41 per forni sovrapposti con cappa (h tot. 183 cm)

Stainless steel floor stand H41 for stacked ovens with hood (h tot. 183 cm)
RSRO55 Untergestell aus Edelstahl H41 fiir uebereinanderstehende Oefen mit

Dunstabzugshau (h tot. 183 cm)

Supports de base in acier inox H41 pour fours superposés avec hotte

(htot. 183 cm)

41 cm

RKGO077 RGVO71M/S + RGVO71M/S - (7 +7) x 1/1 GN
RKEO077 % REVO71M/S + REVO71M/S - (7 + 7) x 1/1 GN
RKGO057 RGVO51M/S + RGV10TM/S - (5 + 10) x 1/1 GN
RKEO057 % REVO51M/S + REV10TM/S - (5 + 10) x 1/1 GN
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INTECNG

ACCESORIOS
ACCESSORI « ACCESSORIES « ZUBEHORE - ACCESSOIRES C O NVO

VERSION S/M

LxPxH

Mod. Cod. € (cm)

Campana aspirante en acero inox con motor y condensador aire para abatimiento de vapor

Cappa aspirante in acciaio inox con motore e condensatore ad aria per abbattimento vapori

Stainless steel extraction hood with motor and air-cooled steam condenser
DunstabzugshaubenausEdelstahlRostfreimitMotorundluftgekihltemKondensatorfiirdenWrasenniederschlag
Hottes d'aspiration en acier inox avec moteur et condensateur de vapeur

AC 230V -50Hz0,25 kW

RKKV51 83x82,5x30 Ovens REV 051/071/101

Kit de sobreposicion para adecuacion de altura en instalaciones de hornos con soporte (RSR/RSP/RAC) +
campana extractora.

Telaio di sovrapposizione per adeguamento altezza nell'installazione forno su supporto (RSR/RSP/RAC) + cappa.
Frame which allows to adapt the height when oven + support (RSR/RSP/RAC) is installed under the hood.
Abstandsrahmen fiir die Anpassung bei Installation Ofen mit Untergestell (RSR/RSP/RAC) + Dunstabzugshaube.
Chassisdesuperposition pourleréglage delahauteurdanslinstallation dufouravecsupport (RSR/RSP/RAC) + hotte.

RNR_051 23h Ovens REV 051

RNR_071 11h Ovens REV 071

Soporte en acero inox « Supporto in acciaio inox « Stainless steel floor stands « ¥
Untergestelle aus Edelstahl rostfrei - Supports de base en acier inox.

RSR071 83x58,5x85 Ovens REV/RGV 051/071

RSR110 83x58,5x75 Ovens REV/RGV 101

Soporte en acero inox con portabandejas incorporado - Supporto in acciaio inox con portateglie incorporato
Stainless steel floor stands with side runners - Untergestelle aus Edelstahl rostfrei mit eingebauten Aufl
ageschienen - Supports de base en acier inox avec étagere en acier et porte-plaques incorporé.

10xGN 1/1
RSP071 ¢4,5 83x58,5x85 Ovens REV/RGV 051/071

10x GN 1/1
RSP110 ¢4,s 83x58,5%75 Ovens REV/RGV 101

Portadetergente para soporte mod. RSR y RSP, capacidad 2 garrafas de 10 Its.

Porta detergente per supporti mod. RSR e RSP, capacita 2 taniche da 10Lt.

Shelf for cleanser tank mod.s RSR and ORSP Capacity 2 tanks of 10 Lt.

Ablage fiir Reinigungsmittel und Wasseraufbereitung (fiir Untergestelle RSR und RSP) Kapazitét 2 Kanister 10 Lt.
Etagere pour detergeant pour mod. RSR et RSP Capacité 2 bidons de 10 Lt.

RKDO071 Ovens REV/RGV 051/071

RKD110 Ovens REV/RGV 101

Armario caliente en acero inox con mandos electromecanicos.

Armadio caldo in acciaio inox con comandi elettromeccanici - Stainless steel holding cabinets with |
electromechanical controls - Warmeschrénke aus Edelstahl rostfrei mit elektromechanischer Steuerung . ol
Armoires chauffantes en acier inox avec commandes électromécaniques. .

8 x GN1/1 2.6 Kw AC230V .
RACO071 7 83x58,5x85
Ovens REV/RGV 051/071
6x GN1/1 2.6 Kw AC230V | I
RAC110 7,5 83x58,5x75
Ovens REV/RGV 101
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INTECNG

ACCESORIOS
ACCESSORI « ACCESSORIES « ZUBEHORE « ACCESSOIRES C O N VO

VERSION S/M

LxPxH
Mod. Cod. € (cm)
o
KIt ducha completo con flexible en acero inox con tuberia de conexién « Kit doccione completo di flessibile in
acciaio inox,raccordi ed attacchi « Shower for oven cavity with stainless steel hose, fittings and connections «
Handbrause komplett mit Schlauch aus Edelstahl rostfrei, Anschliissen und Verbindungen «
Douchette de lavage dotée de tuyau fl exible en acier inox, de raccords et de fixations
LD25 2,5mt
USB con el software para actualizacién - Chiavetta USB con aggiornaemnto software « USB key with software B -
updating « USB-Stick mit Software-Update - Clé USB avec le logiciel mise a jour i -
UsB S6lo .S 5_//
m
Detergente alcalino en tanque - Detergente alcalino in tanica) - Alkaline cleanser (tank)
Alkalischer Spezialreiniger in Kanister « Nettoyant alcalin (bidon)
DLO10 0331520 10 Lt. T

Nebulizador para detergente « Nebulizzatore per detergente ) « Nebulizer for cleanser ﬁ-

Handdruck-Spriihpistole - Pulverisateur pour nettoyant

PL002 0338740 2Lt

Carrito portadetergente capacidad 2 garrafas de 10 Its.

Carrello porta detergente capacita 2 taniche da 10 Lt.

Stainless steel trolley to hold complete washing system Capacity 2 tanks of 10 Lt.
Wagen fir Reinigungsmittel und Wascharm Kapazitat 2 Kanister 10 Liter.

Chariot porte kit complet de lavage Capacité 2 bidons de 10 Lt.

CD002 53x43x92h

Puerta con cierre a SX - Suplemento precio para puerta contraria.
Porta con cerniera a SX - Supplemento prezzo per porta contraria.
Left hinged door - Extra cost.

Linksseitig angeschlagene Tir.

Porte inversee - Supplément pour charniére de porte a droite.

Los siguentes accesorios deben ser indicados en el pedido
Accessorio da richiedere all'ordine

CPS024 Accessory to require when sending the order
Folgende Zubehorteil bei der bestellung angeben
Indiquer accessoire a la commande
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INTECNG

ACCESORIOS

ACCESSORI « ACCESSORIES « ZUBEHORE « ACCESSOIRES C O NVO
VERSION S/M

LxPxH

Mod. Cod. € (cm)

Filtro grasas - Filtro grassi - Fat filter « Fettfilter « Filtre '_-’_’J\

RFX051 051 _ \
RFX071 071 1

RFX101 ..101

Suplemento para la predisposicién al sistema de optimizacién energética (hacerlo constar en el pedido del horno)
Supplemento per la predisposizione al sistema di ottimizzazione energetica (eseguibile solo all’ordine del forno)
Extra charge for energy saving system connection (possible only when oven order is placed)

Mehrpreisfiir Anschlu an Energieoptimierungsanlagen Typ Sicotronic (nurinVerbindung mit Gerdtebestellung
moglich)

Supplément pour predisposition pour systéme d'optimisation énergétique (réalisable seulement alacommandedufour)

SN

Kit de ruedas, 2 con freno

&
Kit ruote di cui 2 con freno ¥ B4
Castor kit 2 with brake - -

Radersatz 2 mit Bremse

Kit roulettes dont 2 avec frein o-' 6’

RP004
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INTECNG

ACCESORIOS
ACCESSORI « ACCESSORIES « ZUBEHORE « ACCESSOIRES C O N VO

VERSION S/M

LxPxH
Mod. Cod. € (cm)
Bandeja de aluminio teflonado para fritos
Teglia in alluminio teflonata antiaderente per fritti
Non-stick tefl on-coated aluminium pan for fries
Backbleche fiir Fritiergut aus Aluminium antihaftbeschichtet
Plaque en aluminium revétu en Téflon antiadhérente pour fritures
ATO02 0899960 2cm
ATO4 0899970 4cm 1/1 GN - 53x32,5
ATO06 0899980 6,5cm

Bandeja para pasteleria - Teglia per pasticceria « Pastry containers « Backbleche fiir Konditorei - Plaques pour la patisserie
Aluminio « Alluminio « Aluminium « Aluminium «Aluminium

A1102 0899990 2cm 1/1 GN - 53x32,5

Bandeja para pasteleria - Teglia per pasticceria - Pastry containers - Backbleche fiir Konditorei Plaques pour la patisserie
Aluminio perforado « Alluminio forato « Perforated Aluminium « Gelocht « Perforées

AF102 0920000 2cm 1/1 GN - 53x32,5

Bandeja - Teglie liscie - Containers - Behalter « Plaques
Acero inox « Acciaio inox  Stainless Steel - Edelstahl Rostfrei - Acier Inox

T1102 0899690 2cm

T1104 0899700 4cm ATER SSeREn
T1106 0899710 6,5cm

12302 0899660 2cm

T2304 0899670 4cm 2/3GN-352x32,5
T2306 0899680 6,5cm

Bandeja perforada - Teglie forate « Perforated trays « Behalter Gelocht Plaques perforées
Acero inox « Acciaio inox « Stainless Steel « Edelstahl Rostfrei «Acier Inox

F1102 0899780 2cm

F1104 0899790 4cm ; .
F1106 0899800 6,5cm 1/1 GN - 53x32,5 o Mﬂ.
F1110 0899810 10cm

F1115 0899820 15cm

F2302 0899750 2cm

F2304 0899760 4cm 2/3 GN - 35,2x32,5

F2306 0899770 6,5cm

Bandeja esmaltada - Teglie smaltate - Enameled containers Emaillierte Behalter - Plagues emaillees

$1102 0899880 2cm
s1104 0899890 4cm T EN =S e
$1106 0899900 6,5cm
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INTECNG

ACCESORIOS
ACCESSORI « ACCESSORIES « ZUBEHORE - ACCESSOIRES C O NVO

VERSION S/M

LxPxH
Mod. Cod. € (cm)
Parrillas « Griglie « Grids « Roste - Grilles
Cromadas « Cromate « Chrome plated « Verchromt - Chromé » l""-x
G1100 0899610 1/1 GN - 53x32,5 - : -
G2300 0899600 2/3 GN - 35,2x32,5 i 3 L_':'\.._
Parrillas - Griglie « Grids « Roste « Grilles e
Acero inox « Acciaio inox « Stainless Steel « Edelstahl Rostfrei <Acier Inox
X 1100 0899640 1/1 GN - 53x32,5
X2300 0899630 2/3 GN - 35,2x32,5

Cesta para patatas fritas « Cestello in rete per prefritti (patate) - Grid containers (potatoes)
Rost-Behalter (Pommes-frites) « Corbeille en acier inox (pommes de terre)

Acero inox « Acciaio inox Stainless Steel « Edelstahl Rostfrei » Acier inox %

R1104 0899940 1,8 Kg 1/1 GN - 53x32,5 .
Placa de aluminio para acumulacién de calor « Piastra in alluminio ad accumulo di calore .
Aluminium tray (Heat input) « Aluminiumplatte mit Hitzespeicherfunktion
Plaque en aluminium a accumulation de chaleur

AP110 0920010 1/1 GN - 53x32,5 &

Parrilla especial para coccion hortalizas - Griglia speciale per cottura verdure « Special grid for cooking
vegetables - Gemuse - Grillrost « Grille spéciale pour cuisson des légumes

Aleacion especial - Lega speciale « Special alloy « Spezielle Aluminiumlegierung - Spéciale alliage

GV110 0920020 1/1 GN - 53x32,5
Parrilla especial para coccion espetén carnes (Largo pinchos 52cm) « Griglia speciale per cottura spiedo carni -
(Lunghezza spiedini 52cm) « Special grid for cooking spit meats ( Lenght spiedini 52 cm ) P
Spief - Grillrost fur Fleisch (SpieBlange 52 cm) T . ,'}
Grille spéciale pour cuisson des viandes a la broche ( Longueur des brochettes 52 cm) .-f“"-:-g i ’?-"
Acero inox « Acciaio inox - Stainless Steel - Edelstahl Rostfrei « Acier Inox Ty -\.‘I"-I,’

GS111 0920030 1/1 GN - 53x32,5

Agujén por espetdn (para Mod. GS 111) « Spillone per spiedo (per Mod.GS111) « Skewers (for Mod. GS 111)
Nadel fiir SpieB (fir Mod. GS 111) « Pic a brochettes (pour Mod. GS 111)
Acero inox « Acciaio inox - Stainless Steel « Edelstahl Rostfrei « Acier Inox

SD052 0920040 52cm
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INTECNG ACCESORIOS
CONVO

ACCESSORI « ACCESSORIES « ZUBEHORE « ACCESSOIRES

VERSION S/M

LxPxH

Mod. Cod. € (cm)

Bandeja de aluminio teflonato antiadherente para frittatine

Teglia in alluminio teflonato antiaderente per frittatine

Non-stick tefl on-coated aluminium pan for omelettes

Formblech fiir Fritaten aus Aluminium antihaftbeschichtet

Plaque en aluminium revétu en Téflon anti-adhérente pour omelettes

TF106 0920070 6 Pcs. 3 120 mm 1/1 GN - 53x32,5

Parrilla especial para cocciéon pinchos carnes y peces (Largo pinchos 23 cm)

Griglia speciale per cottura spiedini carni e pesci (Lunghezza spiedini 23 cm) .
Special grid for cooking meat and fi sh skewers (Lenght spiedini 23 cm) g il
SpieR - Grillrost fiir Fisch und Fleisch (SpieBlange 23 cm) A >
Grille spéciale pour cuisson des viandes et poissons a la broche (Longueur des broch. 23 cm) q!;n’-'_:_‘ ) = .;?_,_-"

Acero inox « Acciaio inox « Stainless Steel - Edelstahl Rostfrei « Acier Inox T I‘_,.-"
GS112 0920050 2cm 1/1 GN - 53x32,5

Parrilla especial para coccién carnes 'y peces - Griglia speciale per cottura carni e pesci

Grid for cooking meats and fish « Grillrost flr Fleisch und Fisch

Grille spéciale pour cuisson des viandes et poissons

Aleacion aluminio teflonado - Lega di alluminio teflonato « Aluminum alloy with Teflon finish
Tefl onbeschichteter Aluminiumlegierung - Alliage aluminium Téflon

GC113 0920060 1/1 GN - 53x32,5

Parrilla para pollos « Griglia per polli - Grid for chickens « Hdhnchen-Grillrost - Grille pour poulets =T T
Acero inox « Acciaio inox - Stainless Steel - Edelstahl Rostfrei « Acier Inox 1

P1108 0920090 N°8 Pcs. 1/1 GN - 53x32,5 S . )

Parrilla especial para patatas a la papillote - Griglia speciale per patate al cartoccio « Special grill for backed
potatoes « Spezialrost fiir Folienkartoffeln « Grille spéciale pour pommes de terre en papillote LT

Aleacion aluminio teflonado - Lega di alluminio teflonato « Aluminum alloy with Tefl on finish oL [ : el
Tefl onbeschichteter Aluminiumlegierung - Alliage aluminium Téflon gl ] =L

GP110 0920100 N°8 Pcs. 1/1 GN - 53x32,5 B
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HORNOS MIXTOS CON GENERACION DE VAPOR INSTANTANEA COM PACT

FORNI MISTI CON GENERAZIONE DI VAPORE ISTANTANEA

DIRECT STEAM GENERATION COMBI OVENS A
KOMBIDAMPFER MIT DIREKTER DAMPFEINSPRITZUNG VERSION S
FOURS MIXTES AVEC GENERATION DE VAPEUR INSTANTANEE

Mandos manuales de control electrénico, programable 99 programas, 4 ciclos en secuencia automatica. Tecla para la gestion de 4 ciclos con led de visualizaciéon. Mas de
90 recetas probadas y memorizadas (version S con sonda). Para aquellos dispositivos sin sonda, sélo se han programado las recetas especificas. Pantalla numérica, Tecla
de acceso directo a los programas y a las recetas. Combiclima con purga automatica Fast-Dry, autodiagnéstico, autoreverse (distribucién del aire en cdmara con inversién
automatica del sentido de rotacion del ventilador), humidificador e iluminacién de la cdmara de coccién. OPCIONAL: Dobla velocidad, sonda multipunto y regulacion del
quemador con acceso directo desde el panel de mandos. Ducha, sistema de lavado automatico WCS (Washing Combi System). Lavado automatico, con 4 intensidades de
lavado (introducido también el aclarado)

MODOS DE FUNCIONAMIENTO INCLUYE
« Conveccion con Combiclima 30°C - 300°C « 99 programas, 4 ciclos de secuencia automatica

«Vapor 30°C - 130°C (baja temperatura, atmosférico, forzado)
« Mixto convecciéon vapor con Combiclima 30°C - 300°C

« Puesta a temperatura con Combiclima 120°C - 140°C

« Cocciones en secuencia automatica

« Mantenimiento en caliente con Combiclima

« Mas de 90 recetas comprobadas y memorizadas (version S con sonda). En los que no tienen
sonda han sido memorizadas sélo las recetas dedicadas.

« Funcién de mantenimiento

« Programa de lavado manual

« Purga manual motorizada

« Combiclima con fast-dry

« Puerto USB

Comandi manuali a controllo elettronico, programmabile 99 programmi, 4 cicli in sequenza automatica. Tasto dedicato per la gestione di 4 cicli con led di visualizzazione.
Oltre 90 ricette testate e memorizzate (versione S con sonda). Per quelli senza sonda sono impostate solo le ricette dedicate. Display alfanumerico, tasto di accesso
diretto ai programmi e alle ricette. Combiclima con sfiato automatico Fast-Fry, autodiagnosi. Autoroverse (distribuzione dell’ aria in camera con inversione automatica del
senso di rotazione della ventola). Umidificatore, illuminazione camera di cottura, raffreddamento rapido a porta aperta. OPTIONAL: Doppia velocita, sonda multipunto e
regolazione bruciatore con accesso diretto da pannello comandi. Doccetta e sistema di lavaggio automatico WCS (Washing Combi System). Lavaggio automatico con 4

intensita di lavaggio (introdotto anche il risciacquo).

MODI DI FUNZIONAMENTO

« Covezione con Combiclima 30°C-300°C

«Vapore 30°C -130°C (bassa temperatura, atmosferico, forzato)
« Misto convezione vapore con Combiclima 30°C-300°C

+ Rimessa in temperatura con Combiclima 120°C-140°C

- Cotture in sequenza automatica

« Mantenimento caldo con Combiclima

DOTAZIONI

99 programmi, 4 cicli in sequenza automatica.

« Oltre 90 ricette testate e memorizzate (versione S con sonda). Per quelli senza sonda sono
impostate solo le ricette dedicate.

« Funzione di mantenimento

« Programma di lavaggio manuale

« Sfiato automatico con possibilita di controllo manuale

« Combiclima con fast dry

« Interfaccia USB per aggiornamento software, carico e scarico dati HACCP

Manual controls with electronic control, 99 programs and 4 cycles in automatic sequence can be programmed. Dedicated button for managing 4 cycles with display LED.
Over 90 tested and stored recipes (S version with probe). For those without a probe, only dedicated recipes are set. Display alfanumerico, Button for direct access to the
programs and recipes. Combiclima with Fast-Dry automatic vent, self-diagnosis, automatic reverse (distribution of the air in the chamber with automatic reversing of the fan

direction), humidifi er and cavity lights. OPTIONAL: Two speed fan, Multipoint probe and burner setting with direct access from control panel. Hand shower, automatic
washing system WCS (Washing Combi System). Automatic washing, with 4 washing levels (including rinsing)

OPERATING MODES

« Convection with Combiclima 30°C - 300°C

« Steam 30°C - 130°C (low temperature, atmospheric, forced)
« Combined steam/convection with Combiclima 30°C - 300°C
« Reheating with Combiclima 120°C - 140°C

« Automatic sequence cooking

- Temperature hold with Combiclima function

FUNCTIONS

« 99 programs, 4 cycles in automatic sequence

« Over 90 tested and stored recipes (S version with probe). For those without a probe, only
dedicated recipes are set

+ Temperature hold function

+ Manual washing program

+ Motorized manual vent

+ Combiclima with fast-dry

« USB Port

Elektronisch geregelte manuelle Steuerung, 99 Programme programmierbar, 4 Zyklen in Automatiksequenz. Taste zur Steuerung von 4 Zyklen mit Anzeige-LED.
Mehr als 90 getestete und gespeicherte Rezepte (Modell S mit Fiihler). Fiir die Modelle ohne Fiihler sind nur die fiir sie bestimmten Rezepte eingegebe. Numerische
Displays, Taste fiir den direkten Zugriff auf Programme und Rezepte. Combiclima mit automatischer Entliiftung Fast-Dry, Selbstdiagnostik, Autoreverse (Luftzirkulation
im Garraum mit automatischer Geblaseumsteuerung). Beschwadung und Garraum-Innenbeleuchtung. OPTION: Zwei Liftergeschwindigkeiten/Heizstufen, Multipunkt-
Kerntemperaturfiihler und Einstellung des Brenners mit direktem Zugang von der Bedientafel aus. Kerntemperaturfiihler, Handbrause, automatische Reinigung WCS
(Washing Combi System). Automatischer Waschvorgang mit 4 Waschstarken (auch Abspiilen).

FUNKTIONSWEISEN

« HeiBluft mit Combiclima 30°C - 300°C

« Dampf 30°C - 130°C (Niedertemperatur, atmosphadrisch, forciert)
+ Kombination mit Combiclima 30°C - 300°C

« Regenerieren mit Combiclima 120°C - 140°C

« Garen in automatischer Abfolge

« Warmhalten mit Combiclima

AUSSTATTUNG

+ 99 Programme 4 Zyklen in Automatiksequenz

« Mehr als 90 getestete und gespeicherte Rezepte (Modell S mit Fiihler). Fiir die Modelle ohne
Fiihler sind nur die fiir sie bestimmten Rezepte eingegeben.

« Warmhaltefunktion

« Manuelles reinigungsprogramm

« Manuelle motorisierte entllftung

« Combiclima mit fast-dry

- USB-Ausgang

Commandes manuelles a contrdle électronique, Programmable 99 programmes, 4 cycles en séquence automatique. Touche spécifique pour la gestion de 4 cycles avec
led d'affichage. Plus de 90 recettes testées et mémorisées (version S avec sonde). Pour celles sans sonde, seules les recettes spécifiques sont configurées . Combiclima
avec évent automatique Fast-Dry, autodiagnostic, autoreverse (distribution de I'air dans la chambre avec inversion automatique du sens de rotation du ventilateur), humidifi
cateur et éclairage de la chambre de cuisson. OPTIONS: Double vitesse, sonde multipoints et réglage braleur avec accés direct du panneau de commandes. Douchette,
systéme de lavage automatique WCS (Washing Combi System). Lavage automatique, avec 4 intensités de lavage (y compris le ringage).

MODES DE FONCTIONNEMENT

« Air pulsé avec Combiclima 30°C - 300°C

«Vapeur 30°C - 130°C (basse température, atmosphérique, forcée)
« Mixte avec Combiclima 30°C - 300°C

« Remise en température avec Combiclima 120°C - 140°C

« Cuissons en séquence automatique

» Maintien en température avec Combiclima
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EQUIPEMENT

« 99 programmes, 4 cycles en séquence automatique

« Plus de 90 recettes testées et mémorisées (version S avec sonde). Pour celles sans sonde,
seules les recettes spécifiques sont configurées

« Fonction de maintien

« Programme de lavage manuel

« Event manuel motorise

» Combiclima avec fast-dry

- Sortie USB
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HORNOS MIXTOS CON GENERACION DE VAPOR INSTANTANEA COM PACT

FORNI MISTI CON GENERAZIONE DI VAPORE ISTANTANEA <

DIRECT STEAM GENERATION COMBI OVENS VERSION S
KOMBIDAMPFER MIT DIREKTER DAMPFEINSPRITZUNG

FOURS MIXTES AVEC GENERATION DE VAPEUR INSTANTANEE  ~ PANEL MANDOS VERTICAL

DESCRIPCION DE LA PANTALLA Y PULSADOR

1. Tecla de ciclos de coccién
2.Tecla del modo conveccién
3. Tecla del modo vapor
4.Tecla de modo mixto conveccién/vapor
5.Tecla de velocidad reducida
6. Tecla de programas de coccion/recetas
7. Pantalla de temperatura de la cdmara de coccion y visualizacion
del programa
8. Mando de programacién/selecciéon temperatura
9. Pantalla del tiempo de coccién (restante/programado), temperatura en
el corazén del producto (real/programada), humedad
10. Mando de programacidén/seleccion del Tiempo/Temperatura en el
corazén del producto
11. Tecla de activacion de la coccidn con sonda en el corazén del producto
12. Tecla para la activacién de la humedad automatica (COMBICLIMA)
o humidificador manual
13. Tecla de evacuacion del vapor de la cdmara de coccién
14. Tecla de iluminacion de la cdmara de coccidn
15. Interruptor general - Tecla START-STOP

DESCRIZIONE DISPLAY E PULSANTI

1. Pulsante cicli di cottura

2. Pulsante modalita convezione

3. Pulsante modalita vapore

4. Pulsante modalita misto convezione/vapore

5. Pulsante velicita ridotta

6. Pulsante programmi di cottura/ricette

7. Display visualizzazione temperatura della camera di cottura,
visualizzazione programma/ricetta

8. Manopola di impostazione/selezione temperatura

9. Display visualizzazione tempo di cottura (mancante/impostato),
visualizzazione temperatura al cuore del prodotto (reale/impostata),
visualizzazione valore umidita

10. Manopola di impostazione/selezione Tempo/Temperatura al cuore

11. Pulsante attivazione cotture con sonda al cuore del prodotto

12. Pulsante attivazione umidita automatica (COMBICLIMA),
Pulsante umidificatore manuale

13. Pulsante sfiato evacuazione vapori camera di cottura

14. Pulsante illuminazione camera di cottura

15. Interrutore generale - Pulsante Start/Stop -
INTECHO
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HORNOS MIXTOS CON GENERACION DE VAPOR INSTANTANEA COMPACT
FORNI MISTI CON GENERAZIONE DI VAPORE ISTANTANEA Ve
VERSION S

DIRECT STEAM GENERATION COMBI OVENS
KOMBIDAMPFER MIT DIREKTER DAMPFEINSPRITZUNG
PANEL MANDOS VERTICAL

FOURS MIXTES AVEC GENERATION DE VAPEUR INSTANTANEE

OCVE 024 S

« Convezione con Combiclima 30°C-300°C

«Vapore 30°C -130°C (bassa temperatura, atmosferico, forzato)

« Misto convezione vapore con Combiclima 30°C-300°C

« Rimessa in temperatura con Combiclima 120°C-140°C

- Cotture in sequenza automatica

« Mantenimento caldo con Combiclima

« 99 programmi, 4 cicli in sequenza automatica.

« Oltre 90 ricette testate e memorizzate (versione S con sonda). Per quelli senza
sonda sono impostate solo le ricette dedicate.

« Funzione di mantenimento

« Programma di lavaggio manuale

« Sfiato automatico con possibilita di controllo manuale

« Combiclima con fast dry

« Interfaccia USB per aggiornamento software, carico e scarico dati HACCP

« Convection with Combiclima 30°C - 300°C

« Steam 30°C - 130°C (low temperature, atmospheric, forced)

« Combined steam/convection with Combiclima 30°C - 300°C

« Reheating with Combiclima 120°C - 140°C

« Automatic sequence cooking

« Temperature hold with Combiclima function

« 99 programs, 4 cycles in automatic sequence

« Over 90 recipes tested and saved (version S with sensor).
Those without sensor are configured with only the dedicated recipes

- Temperature hold function

« Manual washing program

« Motorized manual vent

+ Combiclima with fast-dry

« USB Port

« HeiBluft mit Combiclima 30°C - 300°C

« Dampf 30°C - 130°C (Niedertemperatur, atmospharisch, forciert)

« Kombination mit Combiclima 30°C - 300°C

« Regenerieren mit Combiclima 120°C - 140°C

« Garen in automatischer Abfolge

« Warmhalten mit Combiclima

+ 99 Programme 4 Zyklen in Automatiksequenz

- Uber 90 gepriifte und gespeicherte Rezepte (Version S mit Sonde). Fiir jene ohne
Sonde sind in sind nur die herzu verwendbaren Rezepte eingestellt

« Warmhaltefunktion

« Manuelles reinigungsprogramm

« Manuelle motorisierte entliiftung

« Combiclima mit fast-dry

- USB-Ausgang

« Air pulsé avec Combiclima 30°C - 300°C

«Vapeur 30°C - 130°C (basse température, atmosphérique, forcée)

« Mixte avec Combiclima 30°C - 300°C

« Remise en température avec Combiclima 120°C - 140°C

- Cuissons en séquence automatique

« Maintien en température avec Combiclima

« 99 programmes, 4 cycles en séquence automatique

« Plus de 90 recettes testées et mémorisées (version S avec sonde).
Pour celles sans sonde, seules les recettes spécifiques sont configurées.

« Fonction de maintien

« Programme de lavage manuel

« Event manuel motorise

« Combiclima avec fast-dry

- Sortie USB
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« Conveccién con Combiclima 30°C - 300°C

«Vapor 30°C - 130°C (baja temperatura, atmosférico, forzado)

« Mixto conveccién vapor con Combiclima 30°C - 300°C

« Puesta a temperatura con Combiclima 120°C - 140°C

« Cocciones en secuencia automatica

+ Mantenimiento en caliente con Combiclima

« 99 programas, 4 ciclos de secuencia automatica

« Mas de 90 recetas probadas y memorizadas (version S con sonda). Para aquellos
dispositivos sin sonda, sélo se han programado las recetas especificas.

« Funcién de mantenimiento

« Programa de lavado manual

« Purga manual motorizada

« Combiclima con fast-dry

« Puerto USB
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LxPxH GAS Ac230V  3NAc400V 3

Mod. € (cm) kW kW kW m"/Kg

Dotacioén : 2 Parillas GN 2/3 « Dotazione: 2 griglie GN 2/3
Equipped with Nr. 2 grids GN 2/3 « Mit : Nr. 2 Rosten GN 2/3
Dotation de série: N. 2 grilles GN 2/3

¢ 64x60x55h

OCVE024S
% 4GN2/3

34 0,3/59

LOS SIGUENTES ACCESORIOS DEBEN SER INDICADOS
EN EL PEDIDO

ACCESSORI DA RICHIEDERE ALL'ORDINE « ACCESSORIES TO REQUIRE WHEN SENDING THE
ORDER - FOLGENDE ZUBEHORE BEI DER BESTELLUNG ANGEBEN - INDIQUER ACCESSOIRES A
LA COMMANDE

Kit sistema automatico para lavado cdmara de coccién « Kit sistema lavaggio automatico - Automatic washing
system » Automatische Reinigung - Systeme de lavage automatique

LM1

Sonda al corazén multiple - Sonda al cuore multipunto -
Multisensor core probe « Mehrpunkt - Kerntemperaturfiihler - Sonde a coeur multipoints

KSC004

Doble velocidad + Doppia velocita « Two speed fan « Zwei Liftergeschwindigkeiten/Heizstufen « Double vitesse

CVR

Suplemento para la predisposicion al sistema de optimizacion energética
Supplemento per la predisposizione al sistema di ottimizzazione energetica
Extra charge for energy saving system connection

Mebhrpreis fuir Anschluf an Energieoptimierungsanlagen Typ Sicotronic
Supplément pour predisposition pour systéme d'optimisation énergétique

SN

Puerta con cierre a DX - Suplemento precio para puerta contraria
Porta con cerniera a DX - Supplemento prezzo per porta contraria
Right hinged door - Extra cost

Rechtsseitig angeschlagene Tur

Porte inversee - Supplément pour charniere de porte a droite

CPS
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ACCESSORI « ACCESSORIES « ZUBEHORE « ACCESSOIRES VE RSION S

PANEL MANDOS VERTICAL

LxPxH

Mod. Code € (cm)

Sonda al corazén. Para vacio y pequefias piezas de @ Tmm

Sonda al cuore ad ago. Per sottovuoto e piccole pezzature @ Tmm
Needle-core temperature sensor for vacuum cooking @ 1 mm
Nadel-Kerntemperaturfiihler. Fiir Vakuumgaren und Kleinstiicke @ 1 mm

Sonde a coeur avec aiguille. Pour sous-vide @ 1 mm N\_‘
e

KSA001 o

Kit ducha completo con flexible en acero inox con tuberia de conexion 3
Kit doccione completo di flessibile in acciaio inox,raccordi ed attacchi - Shower for oven cavity with stainless

steel hose, fittings and connections - Handbrause komplett mit Schlauch aus Edelstahl rostfrei, Anschliissen

und Verbindungen « Douchette de lavage dotée de tuyau flexible en acier inox, de raccords et de fixations

LD25 2,5mt

USB con el software para actualizacién - Chiavetta USB con aggiornaemnto software -

—
’ * 3
USB key with software updating « USB-Stick mit Software-Update « Clé USB avec le logiciel mise a jour / -
USB
Estante en acero inox (64x58 cm)
Mensola in acciaio inox (64x58 cm) « Stainless steel shelf (64x58 cm) = 1
Wandkonsole aus Edelstahl (64x58 cm) « Etagére en acier inox (64x58 cm) . |

SMo024 64x58

Proteccién térmica en acero por pared derecha

Protezione anticalore in ac